Losung I48t man sodann 74,2 Tle. (0,5 Mol) Onanthsdurechlorid in
74,2 Tlen. Toluol geldst, zutropfen., Die Temperatur soll dabei nicht
iiber +8 °C steigen. Nach 1 h Riihren wird die Additionsverbindung
durch vorsichtiges Zufiigen von 375 Tlen. Wasser und anschlieBend
von 75 Tin. 20 % iger H,SO, zersetzt, und das freigewordene Keton
in weiteren 1000 Tlen. Toluol aufgenommen. Nach dem Trennen der
Toluol-Schicht von der wiaBrigen Phase im Scheidetrichter, Aus-
waschen und Trocknen wird die Toluol-Losung iiber einer Aluminium-

Versommlungsberichte

oxyd-Saule chromatographiert. Man erhalt nach dem Verdampfen
des Losungsmittels 90 g fliissiges Dodecanon-(6) (Ausbeute 98 %
berechnet auf eingesetztes Onanthsdurechlorid).

Wir danken Herrn Dr. K. Wolf, dem Leiter der Mef3- und Priif-
abtetlung, Herrn Prof. Dr. B. Eistert und Herrn Dr. F. Wirstlin
fir forderndes Inleresse und wertvolle Anregungen.

Eingegangen am 1. Oktober 1956 [Z 390]

6. International Symposium on Combustion
yom 19. bis 24, August 1956

Das 6. Internationale Symposium iiber Verbrennungsvorginge
fand an der Yale-Universitit in New-Haven, Connecticut statt.
Dic Tagung wurde veranstaltet vom International Combustion-
Institute (Vertreter der deutschen Mitglieder W. Jost, Gottin-
gen)!). Unter den iiber 700 Teilnehmern befanden sich neben Ver-
tretern aus westeuropiischen Lindern und Japan erstmals nach
dem Kriege wicder russische Wissenschaftler, die einige inter-
essante Beitrige lieferten.

Vortrige in verschicdenen Parallelsitzungen der Tagung be-
handelten schr schnell verlaufende Gasreaktionen, Struktur und
Fortpflanzung laminarer Flammen, Struktur und Fortpflanzung
turbulenter Flammen, Zindgrenzen, Selbstziindung und Flam-
menunterdriickung, experimentelle Methoden zur Untersuchung
von Verbrennungsrcaktionen, Flammenstabilisierung, Trépichen-
flammen, Instabilititen in Brennkammern, Verwendung von
Verbrennungsvorgingen zur chemischen Synthese, Sprengstoffe
und feste Treibstoffe.

Zusitzlieh zu den Diskussionen der einzelnen Vortrige wurden
Diskussionen abgehalten, in denen versucht wurde, den heutigen
Stand der Kenntnisse auf den einzelnen, behandelten Gebieten
zu umreifen.

Der iitherwiegende Teil der vorgetragenen Arbeiten stammt von
amerikanischen Autoren. In den USA mifit man heute der Unter-
suchung von Verbrennungsvorgidngen, sowohl der Grundlagen-
forschung als auch der praktischen Anwendung, groe Bedeutung
bei und fordert diese Forschungsarbeit in groBziigiger Weise.

Wie viele Untersuchungen zeigen, sind StoBwellen zu einem
sehr wirksamen Hilfsmittel geworden, um Reaktionen besonders
bei hohen Temperaturen zu untersuchen, mag cs sich dabei um
Fragen der Gleichgewichtseinstellung in den verschiedenen Frei-
heitsgraden (Relaxationserscheinungen) und Dissoziationspro-
zesse oder wmn andere chemische Reaktionen, z. B. Ziindvorginge
oder Rullbildung handeln.

Nach ciner theoretischen Arbeit von Z. Schuler stellt sich ein
System harmoniseher Oszillatoren bestimmter Temperaturen Ty,
gemischt mit Inertgas von der Temperatur T,, die verschieden ist
vonder Temperatur der Oszillatoren, vonseinerzu Ty gehérigen Ver-
teilung iiber Bolemann-Verteilungen auf die Endtemperatur ein.

Die Verwendung ecines Raketenmotors fir chemische
Synthesen schilderten I. J. Weisenberg und P. F. Winfernitz am
Beispiel der NO-Bildung. In einer hinreichend langen Brennkam-
mer wird Athan mit O, und Luft verbrannt. Die heillen Verbren-
nungsgase stromen durch eine Lavaldiise aus und werden dadurch
von etwa 3000 °K auf rund 1500 °K abgekiihlt. Die Ausbeute an
NO betrug 909% des theoretisch errechneten Wertes (2,88 %).

Uber ein Verfahren zur Darstellung von H,0, mit relativ guter
Ausbeute mittels Oxydation von Athyl- und Propylalkohol im
Bereich der kalten Flammen beriehteten C. F. Cullis und E. J.
Newitf. Verschiedene Arbeiten beschiftigten sich mit der Frage
der Rufibildung. Eine eindeutige Klirung konnte nicht ecrzielt
werden. Auf Grund von Analysen der Abgase rufiender Flammen
geben C. P. Fenimore, G. W. Jones und E. G. Moore an, dafl Rul}-
bildung cinsetzt, wenn in den abgesehreckten Abgasen von Kohlen-
wasserstoff-Flammen (Flammentemperatur 1600 °K) gilt:

+ 2 p
f(prH" - ECJHL);\/JZ = R>0,6 (pin cm Hg)
Pp,0 -

(Die Formel gilt nicht fiir CgHg).

Wenn R gleich bleibt, erhéht der SOz-Zusatz die RuBbildung,
H,-Zusatz erniedrigt sie, wihrend N,, CO, CO, u. a. keinen Ein-
flul zeigen. Andererseils scheint es so, als ob vor der Rulzone die
Kohlenwasserstoffe abgebaut werden zu Komponenten, die nur
ein Kohlenstoff-Atom enthalten (Ferguson) und dal} aus dicsen
Teilehen dann der Ruf aufgebaut wird.

Uber das Auftreten verschiedener Flammenzonen in Flam-

men von Propan mit NO,, sowie Athyl- und Methylnitrat, Methyl-

1) Die 126 auf dieser Tagung behandelten Arbeiten erscheinen als
Buch.
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nitrit und Nitromethan berichteten Al. Mayerson sowie A. R.
Hall und H. G. Wolfhard. Wolfhard gibt an, dall dic einzelnen
Flammenzonen sich selbstindig fortpflanzen und scharf trennbare
Stufen der vollstindigen Reaktion seien.

Von der grofen Zahl von Flammengeschwindigkeits-
messungen in verschiedenen Systemen soll hier erwihnt werden,
dall die Flammengeschwindigkeit von 0,;/0,- Gemischen mit stei-
gendem Oz-Gehalt von 50 em/see bei 27,5 9, O, auf iiber 400 cm/sec
fiir reines Oy praktiseh linear ansteigt (A. V. Grosse), Diffusions-
flammen von O; mit verschiedenen Brennstoffen unterscheiden
sich im Aussehen nicht von den analogen O,-Flammen.

Uber den Konzentrationsverlauf der in einer Flammenzone
auftretenden stabilen Zwischenprodukte berichtete R. A. Fristrom.
Es wurden von stochiometrischen Propan-Luftflammen, die bei Un-
terdruck auf einem Diisenbrenner brennen, Proben entnommen
und mit dem Massenspektrographen genau analysiert. Danach
werden in der Aufheizzone aus dem Propan u. a. nur niedere
Kohlenwasserstoffe wie Athan, Athylen, Acetylen und Methan
gebildet, dagegen keine hoheren Kohlenwasserstoffe und auch
nicht die fiir die kalte Flamme charakteristischen Produkte wie
Peroxyde und Formaldehyd. Im Bereich der Leuchtzone sind die
Kohlenwasserstoffe praktisch vollig abgebaut, dagegen liegt die
C0O-Konzentration hier weit iber dem Gleichgewichtswert der
verbrannten Gase; der Sauerstoff ist zu 75 9% verbraucht. In und
hinter der Leuchtzone erfolgt dann die vollstindige Oxydation.

Aus Untersuchungen turbulenter Flammen schlieft K.
Wohl, daB bei diesen Flammen {Turbulenzgrad von 0,4 % bis 99%)
dic Verbrennung nicht in einer versehmierten Recaktionszone er-
folgt, sondern in Form kleiner Bereiche mit normalen Flammen-
zonen.

Mchrere Vortrige befaliten sich mit der Stabilisierung von
Flammen in schnell stromenden Gasen. Untersucht wurde dabei
u. a. der Einfluf der Form und Grélen des Flammenhalters auf
die Flammenstabilitit, der Einfiul der Grenzschicht auf den
Flammenhalter, der Warmeiibergang auf den Flammenhalter so-
wie die Wirksamkeit der Zugabe kleiner Mengen von Oxydations-
mitteln, Brennstoff und Inertgas aus dem Flammenhalter in die
Grenzschicht. A. L. Thomas und R. H. Wilhelm fanden, dal Zu-
gabe von Methan (weniger als 59% des gesamten Methan-Stro-
mes) neben der Stelle, an der die Flamme am Flammenhalter an-
setzt, die Stabilitdt der Flamme ganz wesentlich erhoht, wahrend
Zugabe von CO,, Helium und Stickstotf die Stabilitit vermindern.

Bei der die Tagung einleitenden Diskussion iiber zukiinftige Ver-
brennungsprobleme wurde besonders durch v. Elbe (USA), V. Kon-
dratjew (UDSSR) und H. Wagner auf zwei wesentliche Fragen hin-
gewiesen, deren eindeutige Klirung angestrebt wird. Das ist ein-
mal der Mechanismus chemischer Reaktionen besonders bei hohe-
ren Temperaturen im Zusammenhang mit der Gleichgewichts-
einstellung in den verbrannten Gasen und der Moglichkeit der
Berechnung eingefrorener Gleichgewichtszustinde, zum anderen
das Zusammenwirken von Reaktionen mit Stromungs- und Trans-
portvorgingen. Hier erscheint besonders die genaue Kenntnis der
Transportkoeffizienten bei hohen Temperaturen und in reagieren-
den Gemischen dringend erwiinscht. [VB 837]

10. Internationaler Entomologie-Kongref
Montreal, 17.—25. August 1956

E. HECKER, Miinchen: Isolierung und Charaklerisierung des
Sezuallockstoffes des Seidenspinners (Bombyz mori L.).

In Fortfiithrung der von A. Butenandt 1939 begonnenen Arbeiten
zur Isolierung des Sexuallockstofies von Bombyzx mori L. ist es
gelungen, diesen als chromatographisch einheitlichen 4’-Nitro-
azobenzol-carbonsdure-4-cster zu fassen!),

Als Test zur Verfolgung der Awnrcicherung des Lockstoffcs
dient Fliigelschlagen und Schwirrtanz der ménnlichen Falter
nach Reizung mit Duftstofi-haltigen Extrakten. Dieses Verhalten
18t sieh mit hinreichender Genauigkeit quantitativ auswerten,
wenn man eine gewogene Menge einer lockstoff-haltigen Fraktion

1) A. Bufenandt, Naturwiss. Rdschau 8, 457 [1955]; vgl. diese Ztschr,
54, 89[1941].
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mit Petrolither nach 10er-Potenzen so lange verdiinnt, bis die
Spitze eines in die Liésung getauchten Glasstabes nur noch 10
von 20 méinnlichen Tieren in die charakteristische Erregung zu
versetzen vermag. Die errcichte Grenzkonzentration wird als
»Lockstoffeinheit” (in Gewichtseinheiten cm3) bezeichnet. — Eine
empfindlichere Versuchsanordnung beruht auf der Ableitung von
Aktionspotentialen aus isolierten Antennen méannlicher Falter
nach Reizung mit Lockstoffextrakten?),

Als Ausgangsmaterial fiir die Isolierung wurde der Petrolather-
extrakt aus 313000 Duftdriisen weiblicher Seidenspinner gewon-
nen. Dem Trockenriickstand wurden nach Verseifung die Neutral-
anteile (Lockstoffeinheit 1y/em®) entzogen nnd von diesen dic
Alkohol-Fraktion (Lockstoffeinheit 0,01 y/em?) abgetrennt. Sie
besteht im wesentlichen aus Cholesterin und wurde mit 4’-Nitro-
azobenzol-carbonsiure-4-chlorid®) umgesetzt. Aus dem erhaltenen
Iistergemisch lassen sich durch aufcinander folgende Fraktio-
nierungen an der Aluminiumoxyd-Siule, durch Craig-Verteilung?)
und dureh Verteilungsechromatographie®) 5,25 mg des hochge-
reinigten 4’-Nitro-azobenzol-carbonsiure-4-esters des Lockstoffes
gewinnen. Dieser Ester ist im Test unwirksam und leicht zersetz-
lich. Durch Verseifung des Derivats wird der Lockstoffalkohol in
Freiheit gesetzt, dessen Lockstoifeinheit unter 107 y/cm? liegt.

Das hochgereinigte Derivat wandert papierehromatographisch
und auf der Verteilungssiule einheitlich, s¢hmilzt von 5868 °C
und zeigt bei 231 my eine fiir konjugierte Doppelbindungen
charakteristische UV-Absorptionsbande. Vergleichende papier-
chromatographische Untersuchungen und die Molekulargewichts-
bestimmung des Derivats machen es wahrscheinlich, dal} der
Lockstoffalkohol 12 bis 15 C-Atome enthalt. [VB 834]

Backerei- und Dauerbackwaren-Tagung
Arbeitsgemeinsehalt Getreideforschung
Detmold, 10. bis 12, Sept. 1956

Aus denVortriagen:

M.BLINC, Ljubljana: Einige Beobachtungen itber die Wirkung
von B-Amylase auf das Altbackenwerden von Brot.

4% aus Gerstenmalz isolicrte 3-Amylase wurden bei der Her-
stellung von Weizenbrot aus Mchl 80 °%iger Ausmahlung zuge-
setzt, Bei der Lagerung wnrde organoleptisch, durch Bestimmung
der Kriimeligkeit, der Quellung und Kompressibilitit das Alt-
backenwerden verfolgt. In den crsten 96 h ist das Altern deutlich
verfolgbar. Danach tritt ein Stillstand im Anstieg der Kriimelig-
keit und im Abfall der Quellung und Kompressibilitit ein. Die
Amylase enthaltenden Brote weisen eine grofere Kompressibilitat
bei geringerer Quellung auf sowie eine bessere Porung und ein
vergroertes Brotvolumen. Trotz niedrigerem Wassergehalt er-
scheint die Brotkrume weicher.

T. K. TROTSCHENEKO, Kiew:
matisierung der Brotherstellung.

In UdSSR-Brotfabriken des Marsakow-Typs werden bis zu
250 t Brot pro Tag erzeugt. Die Grundlage des FlieBsystems bildet
ein geschlossencr, flacher und starrer Ring, der die Troge fiir den
Vorteig und Teig trigt. Die Knetmaschinen sind iiber dem Fliel-
hand angeordnet. Ein Stockwerk tiefer stchen die Teigteil- und
Wirkmasehinen, die automatisch beschickt werden. Fiir die Gare
sind RingflieBbander, die in Gehingen die geformten Teigstiicke
tragen, installiert. Einc ringférmige drehbare Backfliche wird
automatiseh mit den Teigstiieken belegt und liefert das fertige
Brot in einer Ausleervorrichtung. Brotfabriken, nach dem Linien-
schema mit durchgehenden Gehingetransporteuren, leisten bis zu
500 t Brot pro Tag. Sic besitzen geschlossene horizontale Trog-
fliefbander mit Knet- und Wirkmaschinen, Gehingetranspor-
teuren in den Giarkammern und Ofen, die automatisch geleert
werden.

Mechanisierung und Auto-

A. SCHULZ, Detmold: Prakitische Mdglichkeiten zur Beein-
flussung des Brotgeschmacks.

Die Geschmacksausrichtung des Brotes hingt von der Auswahl
des Mehles, der Teigfdhrung und dem Backprozell ab. Bei der
Roggenmehlverarbeitung ist die Art der Sauerteigfiihrung,
dureh dic das Mileh-Essigsdure-Verhiltnis im Brot bestiinmt wird,
von besonderer Bedeutung fir Geschmack und Aroma. DBei
Roggenmischbrot hat die Saucrfliihrung einen geringeren Kin-

2y D. Schneider u. E. Hecker, Z. Naturforsch. 77b, 121 [1956].

3) E. Hecker, Chem. Ber. 88, 1666 [1955].

4) E. Hecker: Verteilungsverfahren im Laboratorium; Verlag Chemie,
Weinheim 1955.

") El Sayed Amin u, E. Hecker, Chem. Ber, 89, 695 [1956].
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flull auf den Geschmack. Der Siuregrad des Brotes wird bei hohe-
ren Ofentemperaturen und bei lingeren Backzeiten ernicdrigt, da
sich Lssigsdure in starkercm Mafle verfliichtigt. Zu kurze Back-
zeiten bei hoheren Temperaturen lassen einc fade Geschmacks-
richtung hervortreten.

Bei Weizenmischbrot sollte die Sauerfithrung auf eine stir-
kere HEssigsiure-Bildung hin ausgerichtet werden. Der Siduregrad
fallt nur bei hohen Backtemperaturen mit der Verlingerung der
Backzeit stark ab. Bei niederen Backtemperaturen und bei ldn-
geren Backzeiten verdichtet sich die Kruste und wirkt der Ver-
flichtigung der Essigsiure entgegen. Bel Weizenbrot liefern in-
direkt gefiihrte Teige ein aromatisches Brot. Der Brotgeschmack
kann dureh einfache MaBnahmen wie Teigtemperatur, Backzu-
taten und Backprozel} ginstig beeinfinBt werden. Bei Roggen-
schrotbrot treten bei lingeren Backzeiten die Aromastoffe, die
wiahrend des Backens gebildet werden, stirker hervor. Weizen-
schrot kann bei indirekter Iefefiihrung ein aromatisches Brot
ergeben. Geringe Sauerzusitze verstirken das Aroma durch die
Bildung von KEssigsiure. Mitverarbeitung von gesiuertem Mager-
milchpulver wirkt sich hinsichtlich des Geschmackes giinstig aus.

E. DREWS, Detmold: Uber die Bildung eines natiirlichen
Nonservierungsmitlels beim Backprozefs.

Bei den beim Backprozell ablaufenden Briunungsreaktioneun
entsteht Ameisensdure. Thr Gehalt steigt linear zur Backzeit an.
Dic Hitzesterilisation wirkt wie eine verlingerte Backzeit. Bei
Schrotbrot erhéht sich der Amecisensiiure-Gehalt mit steigendem
Saueranteil. Besonders Pumpernickel enthilt hemerkenswerte
Mengen an Ameisensdure. Wesentlich erhéht wird der Ameisen-
siure- Gehalt des Pumpernickels bei Zusatz Eiweif- und Kohlen-
hydrat-reicher Backzutaten. Verwendet wurden dunkler Back-
sirup, Aleuronat, Vollsojamehl, Magermilehpulver und Malzmehl.
Bei Milehpulver-Zusatz steigt der Ameisensdure-Gehalt linear an,
Die beim Abbacken entstehende Ameisensiure begiinstigt die
Haltbarkeit des Pumpernickels. Auch bei Mitverarbeitung der
crwithnten Backzutaten oder Anwendung backtechnischer Mal-
nahmen zur Steigerung des Ameisensiure- Gehaltes wird im Pum-
pernickel nicht die fiir eine vollstindige Unterdrickung des Schim-
melwachstums erforderliche Amecisenséure-Mcnge gebildet. Auf
die Hitzesterilisation bel Sehnittbrot kann daher nicht verzichtet
werden.

A. ROTSCI, Detmold: Der Einflufi des Backvorganges auf
Geschmack und Arvoma bei Fein- und Dauerbackwaren.

Die Versuche zur Bestimmung und Identifizierung der Aroma-
stoffe bei Backwaren wurden nunmehr aueh auf die in Fein- und
Dauerbackwaren vorhandenen Aromastoffe ausgedehnt. Maf-
gebenden Einflufl auf die Aromabildung iibt der Braunungsvor-
gang aus, durch den die Aromatisierung weitgehend gesteuert
werden kann, Die Natur der Avomastoffe ist z. T. noch unbekannt.
Bemerkenswert ist, dal aus Hexose-haltigen aber Pentose-Ireiem
Material beim Backen Furfurol entstehen kann.

¢. SPICHER, Detmold: Dus Problem der Salmonella-Infek-
tion bei Fein- und Dauerbackwaren.

Fir Lebensmittelvergiftungen in der Bickerei- und Kondi-
toreipraxis werden als mogliche Ubertriger der Salmonella-In-
fektion in erster Linie das Ei und die Biprodukte herausgestellt.
Besonders wird auf die aus China stammenden Gefricreiprodnkte
hingewicsen, die vielfach einen relativ hohen Gehalt an Salmo-
nellen aufweisen. Zur Berecitung von Backereierzcugnissen, zu
deren Herstellung keine oder keine zur Abtétung von Mikroorga-
nismen ausrcichend lange Erhitzung erforderlich ist, sollten grund-
sitzlich nur frische Hiihnercier oder solche Eiprodukte verwendet
werden, von denen sicher ist, daf} sie Salmonellen nicht enthalten.

H. DORNER, Detmold: Uber die Wirkung von Ei und Le-
cithtn bet der Zwiebackherstellung.

Die Mitverarbeitung von zwei frischen Eigelb auf 1000 g Mehl
verbessert bei Zwicbaek die Mirbung und den Geschmack. Trocken-
eigelb erwies sich als fast gleichwertig. Bin ganzes Frischel ergab
keine wesentliche Verbesserung der Zwichicke, withrend die Mit-
verarbeitung von Troekenvollei die Porung und Mirbung ginstig
beeinfluBBte. Bei Lecithin sollten die Zusdtze zwischen 0,5 und 1%
liegen. Es wird zweekmiliig in Wasser cmulgiert verarbeitet.
Emulsionen von Fett und Lecithin in Wasser ergaben, bei gleich-
zeitiger Mitverarbeitung von Eigelb oiler Trockeneigelb, Zwiebdcke
mit sehr miirbem Bruch. [VB 839]





